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BODEGA
BARISAL B |
0JOS NEGROS Pais: México
Region: Ojos Negros, B.C.
G Vinificacion: Ing. Samantha Ortiz Madrigal
: Botell 0o e o
. Bl zen i Produccién limitada
En 2018 las precipitaciones verde antiguo
fueron minimas y las tempera- %
turas generales se mantuvie-
ron en el promedio esperado,
teniendo un ligero ascenso en VINIFICACION:
las etapas de floracién y creci-
miento. Temperaturas adecua- Maceracién pre-fermentativa por 48
das perduraron para una ma- horas y posterior fermentacion en
duracién de las bayas tanto acero inoxidable en control de tem-
fendlica como organoléptica. peratura con levadura seleccionada.
MARIDAJE: Fermentacién malolactica en barrica.
Adecuado para acompanar Afejamiento en barrica de roble fran-
platos de intensidad media cés de segundo uso por doce meses.
a alta: Pato, cerdo, ternera, Al término se minimiza la filtracién
avestruz, codornices, algunos para conservar mayormente sus
cortes de venado, borrego y propiedades

res. Risotto de trufa, pizza
con carnes frias, pasta con
tinta de calamar, tacos al
pastor. Quesos Asiago, Pro-
volone, Gouda ahumado,
Muenster, Parmesano.

A la vista un vino violeta rojizo, tono ciruela profundo e intenso de capa alta. Los matices presentan una ten-
dencia hacia el rojizo ladrillo, indicativo de su edad. Nitido, limpido con media brillantez. Densidad media -
alta que se aprecia a través de largas piernas que se mantienen por un intervalo significativo.

TEMPERATURA DE SERVICIO: A la nariz, un vino fresco, franco y definido. Afrutado, floral y de barrica presente. Aromas primarios como ja-

16-18°C rabe de frambuesa, canela, manzana caramelizada, avellana, regaliz rojo, violetas, destellos de popurri, ber-

TIEMPO DE GUARDA: gamota, té negro y mentol. Aromas secundarios como cuero limpio y una nota ligera a balsamico. Finalmen-
: i te, en aromas terciaros permanece el clavo.

Listo para degustarse, con

posibilidad de guarda en A la boca se muestra un vino de intensidad media-alta, gusto seco, acidez media-alta, taninos que se desarro-

cava por 5 - 6 afos. llan positivamente y larga permanencia. Firme, suave y ligeramente vivo. Dulzor amable.



