= Mezcla de Tintos 2017-2

BODEGA
BARISAL BN . i-0
010S NEGROS .. 60% Merlot Pais: Mexico
<ONCE .. Regidn: Ojos Negros
4 I 30% Tempranillo Vinificacion: Ing. Samantha Ortiz Madrigal
Botella .2 Q.. .c
Bordel Produccion limitada
e WD I 10% Grenache -
ANADA: VINIFICACION:
En 2017 las precipitaciones Maceracion pre-fermentativa por 24
estuvieron por debajo del horas y posterior fermentacién en
promedio y las temperaturas acero inoxidable en control de tem-
medias-altas predominaron a peratura con levadura seleccionada.

lo largo del afo. En verano y
en la temporada de vendimia
se presentaron temperaturas

Cada variedad se vinifica por separado
y se ensamblan previo al embotellado.

altas lo que permitié una Anejamiento en barrica francesa de se-
maduracién éptima y un gundo uso por diez meses.
desarrollo acelerado de los ‘e A
i La fermentaciéon malolactica es controlada
cultivares. .
en barrica.
MARIDAJE: Al término, se minimiza la filtracion para con-

N servar mayormente sus propiedades.
Adecuado para acompanar y

platos de intensidad media
a alta: Costillas, champifnones
al ajillo, asado de bodas, en-
chiladas. Quesos Manchego

anejo, Gruyere, Parmesano. A la vista un vino rojo granate, intensidad media y matices ligeramente anaranjados que indican un inicio de
Mafinados como BBQYy teri- madurez. Limpieza, brillo y luminosidad sefialan un vino sano, bien logrado. Alta densidad apreciable en sus
yaki piernas gruesas y definidas que bajan lentamente.

TEMPERATURA DE SERVICIO: A la nariz muestra una encantadora complejidad. Dominan frutos como fresas, sandia y nanches. Acompanan
16-18° C notas cajeta quemada, pan y cacahuate tostado. La madera envuelve las tonalidades del vino. Presente un de-
licado y agradable toque de violetas.

TIEMPO DE GUARDA: A la boca podemos disfrutar de un cuerpo medio alto, gusto seco con calidez en boca, larga permanencia y
Listo para degustarse, con expresion tanica equilibrada. Es un vino sutil y de agradable balance. Presenta en el retrogusto todo su carac-
posibilidad de guarda en ter aromatico concluyendo con un suave final en boca.

cava por 5 - 6 anos.



